UNSER TIPP:
ROCKWARTSGAREN!

SCOTLAND HILLS

S~ PREMIUM LAMB & BEEF

Auspacken, den
Fleischsaft __;ut abr -
tiapfen lassen und
™ Fleiseh auf Zimmeh -
e, i__‘fmpe-bai‘u.-t b H'.*!EE‘J'!-. o

. und gu.f mil einem
iuchmfueﬁ trocknen.

\ Tn min. 3-4om dicke Stealis ohne g&‘u‘tﬂj&
Seheihen sohneiden. i etney Fom mid
Klarsichtfolie abdecken. ..

Mt Bulterschmaly in einet sehi
Fr-.l:e,.im: Hanne m’mttf anfiiaten
{mae. IMindSeite) ...

... im Ofen die Scheiben bei ca. 50°C|
u' forn Dicke ca. T Stunde gaten:
" bei. 3em Dicke = ea, 3 !rumfm’

. odeb auf dem sehi Vst dem Setwicien nochmal fiik ea. 10 Minuten
. .hu,-j.m Gull 3 jubeieiten. im Backofen bei ca. 50-55 C when lassen.
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